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Parasta osaamista verkostohanke kokoaa koulutuksenjärjestäjiltä toimintamalleja ja hyviä käytäntöjä työpaikalla ta-
pahtuvan oppimisen toteutuksista. Toimintamallit ja materiaalit jaetaan kaikkien koulutuksenjärjestäjien käyttöön valta-
kunnalliselle sähköiselle alustalle. Mallien ja materiaalien pohjalta Parasta osaamista hankeverkosto työstää yhdessä 
työelämän kanssa yhteistä näkemystä työpaikalla järjestettävästä koulutuksesta mm. syksyn 2018 työelämäfooru-
meissa. 
 
YRITYSYHTEISTYÖ FAZER SEINÄJOKI AREENA -RAVINTOLAN KANSSA 
 

 
 

 

Kokkiopiskelijoilla on ollut mahdollisuus olla mukana järjestämässä 1300 hengen tilaisuutta 
yhteistyössä Fazer Seinäjoki Areena -ravintolan kanssa. Tilaisuudessa tarjoiltiin kolmen 
ruokalajin illallinen annoksina, joita opiskelijat pääsivät Fazer Areenan keittiöön valmistamaan 
yhdessä ravintolan työntekijöiden kanssa. Kokkiopiskelijat tekivät annokset ja osallistuivat 
niiden tarjoiluun mm. kaataen kastikkeet annoksiin  pöydässä. Tässä yhteydessä 
opiskelijoiden oli osattava kertoa asiakkaalle tarkemmin, mitä annokseen sisältyy ja sen 
soveltuvuudesta erityisruokavaliohin.. 

Näiden työtehtävien kautta suoritettiin Annosruokien valmistus -tutkinnon osaa.  

Haasteet

• Jalkautuminen oppilaitoksen 
ulkopuoliseen keittiöön

• Työskentelyohjeet oltava 
selkeät, opettaja 
opiskelijoiden kanssa 
keittiöllä

• Ajankäyttö

Hyödyt

• Ammatillisten ja 
työelämätaitojen 
yhdistyminen

• Työskentely aidossa 
työympäristössä

• Opiskelijat saavat 
kokemuksen ison 
tilaisuuden ruokailujen 
järjestämisestä ja 
luottamuksen kautta 
toimivat todella vastuullisesti

• Yhteistyön tekeminen 
tapahtuman järjestäjän ja 
keittiöhenkilökunnan kanssa

• Rekrytointimahdollisuus

Kuvaus työvälineistä ja 
materiaaleista

• Selkeät tavoitteet, vastuut, 
aikataulu ja resurssit

• Opiskelijat saavat 
monipuolisesti palautetta: 
opettajalta, tilaisuuden 
järjestäjältä ja tilaisuuden 
tilaajalta

Yhteyshenkilö, email: Marita Mäenpää, marita.maenpaa@sedu.fi 
Ala: Ravintola ja catering 
Koulutuksenjärjestäjä: Seinäjoen koulutuskuntayhtymä Sedu 

 


