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Perustuu Tavoitekohta 2, tydelama-, verkosto-, ja asiakkuusosaaminen

Riveria toteuttaa ravintola Local Bistron kanssa yhteistyossa pop up- il-
toja. Tapahtuman ideana on se, etta ravintolaan tulee vierailevia keittio-
mestari, joka suunnittelee illan menun ja antaa tapahtumalle kasvot. Yh-
teistyd on alkanut ravintolan aloitteesta. Vieraileva keittiomestari tulee
koululle muutama paiva ennen tapahtumaa opiskelijoiden ja opettajan
kanssa opetuskeittiodn tekemaan esivalmisteita ja ohjaamaan ryhmaa
opettajan rinnalla. Opiskelijat paasevat tekemaan "fine dining” tuotteita
aitoon tapahtumaan. Osa opiskelijoista on mukana itse tapahtumassa
nostamassa tuotteita esille. Tavoitteena on, etta kaikki opiskelijat nake-
vat myos valmiin tuotteen. Prosessin loppuosan nakeminen on tarkeata
kehittymisen kannalta. Toteutuksessa on ollut mukana vieraita myos
muista oppilaitoksista, esimerkiksi opettajia Omniasta ja Perhosta.

Lisatietoja Jari Parkman,jari.parkman@riveria.fi
Tarja Piitulainen, tarja.piitulainen@riveria.fi
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